Une Saison & Langres

Cote terre 38 €

Amuse-bouche

~~

Croustillant dEscargots,
champignons forestiers, sabayon au cresson

~~

Caille cuite sur l'os,
reduction au raisin et vinaigre,
bl¢ vert fume

~~

Doébme framboise-cacao,
ganache chocolat noir au galanga

Cote Mer 38 €

Amuse-Bouche

~~

Tartare d'Huttres de Marennes d'Oleron,
marine aux agrumes,
chantilly iodée, mesclun aux algues

~~

Filet de Maigre,
sabayon Champagne et citronnelle,
¢crase de pomme de terre & loignon rose

~~

Nashi poché aux ¢pices douces,
bavarois au fromage blanc

Supplement dessert « Assiette Gourmande Diderot » : 5 €

Assiette de trois Fromages affinés : 8 €

La Balade Courmande de Diderot

Cote Terre D1 €

~A~

Amuse-Bouche

~~

Press¢ de Foie Cras de canard
pane¢ au pain depices,
compotee de pomme au cidre

~~

Selle dAgneau briocheée,
Jus reduit au caramel de truffe,
gratin de patate douce

~~

Opera chocolat noir
et the Matcha

ALLERGIES
Une liste des produits allergenes contenus dans nos plats
est disponible aupres du personnel.

Cote Mer 51 €

Amuse-Bouche

~A~

Duo de Saint-Jacques et crevettes
vinaigrette chaude de pomme verte,
fondue de poireau et haricot de mer

~~

Filet de Lotte pochée & la cardamome,
chou kale, tombée dendives a la vanille

~~

Pavlova revisitée,
aux fruits exotiques et coco

Prix nets  Boissons non incluses
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NEGE,
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La Carte

l

Terrine de Foie Gras de canard au Sauternes , declinaison de poire 24 €
Morilles au cremeux de Langres, pur¢e de patate douce 30 €
C-uf mollet, sabayon & la truffe noire, mousse de lait au sesame 22€
Veloutée de Topinambour légerement truffé, pain au mais toaste 6 €
Saumon en gravelax , fume o l'envoi, chutney aux agrumes 22 €
Huitres de Marennes-Oleron, nature par6: 15 € par 9: 22 €
885 5C%w
Filet de Sole Meuniere au citron vert, legumes de saison 29 £
Potimarron «Jack bee Little » farci aux legumes dhiver, creme o la noisette 16 €
A==
Tournedos Rossin,
reduction de jus de queue de boeuf au caramel de truffe 42 €
Ris de Veau poelés, champignons forestiers a ail noir 26 €
Foie gras de Canard poéle,
28 €

confit dechalotes au balsamique, jus reduit au gumguat

e %e

Assiette de trois Fromages aoffinés : 8 €

880



Restaurant CCH’T@ d@S D@SS@T’TS
DiperoF

'Assiette Gourmande « Diderot »

Nos Sorbets et Claces du moment, biscuits secs
Dome framboise-cacao, ganache chocolat noir au galanga
Nashi poché aux ¢pices douces, bavarois au fromage blanc

Ope¢ra chocolat noir et the Matcha

Pavlova revisit¢e, aux fruits exotiques et coco

Lassiette de Fruits Frais de Saison

Nos Vins de Dessert , au verre :

Sauternegs ou Pacherenc : 8 €

Coupe de Champagne : 85 €

13 €

8 €

9€

9€

9€

€

9€



