
                              
 

	
  	
  

Côté Mer   36 €  
  

~~ 
  

Amuse-Bouche 
~~ 

 

Carpaccio d’Espadon en gravelax, 
Blinis aux algues et huile d’aneth 

  
~~ 

 

Filet de Daurade royale, 
Sauce vierge aux câpres,  

compotée de tomate, 
crème de pomme de terre 

  

  

~~ 
  

Tartare de Litchi au citron vert, 
nage à la grenade et rose, 

fruits rouges frais 
  
  
 

  
  
 

  
  

 
  

 

  

Côté terre    36 €  
 ~~ 

  

Amuse-Bouche 
~~ 

 
	
  	
  

Mousseline de volaille aux fruits secs, 
gaspacho de petits pois à la sauge, 

tuile aux noisettes 
~~ 

 
Cuisse de canette rôtie aux figues,  
tatin de pomme de terre au canard fumé, 

petits légumes 
 

~~ 
 

Opéra chocolat noir et fraise, 
sorbet fraise-marjolaine 

  
  

	
  	
  
  

	
  	
  
  
  
  
  

	
  	
  
  

  
  
  

  

Une Saison à Langres  

Plateau de Fromages affinés :  9 € 
  

  

 
Côté Terre    49 €      

~~ 
  

Amuse-Bouche 
  

~~ 
  

	
  	
  

Pressée de Foie Gras de Canard, 
déclinaison de cassis, 

Toast de pain aux céréales 
  

  

~~ 
  

  

Côtes d’Agneau rôties,  
Jus réduit au café, 

trilogie de choux et artichaut poivrade 
  

~~ 
 

Alliance chocolat blanc et cacahuète, 
Glace caramel au beurre 

  
  

  
  
  
  

	
  	
  

  

Prix nets     Boissons non incluses 
  
  
  

La balade Gourmande de Diderot  
  

             
                Côté Mer     49 €      

~~ 
  
  

Amuse-Bouche 
  

~~ 
 

Gambas panées au sésame, 
vinaigre chaud à l’abricot, 
taboulé de perles de maïs 

  
~~ 

  

Médaillon de Lotte, 
Sauce hollandaise en es puma, 

risotto au safran et caviar de fenouil 
  

~~ 
 

Macaron Coco et amande,   
Ganache coco et glace au yaourt 

  
  
  
  
  
  
  
  
  

ALLERGIES 
Une liste des produits allergènes contenus dans nos plats  

est disponible auprès du personnel. 


